
Contact Us 
Traiteurlombard@gmail.com

MENU
BUFFET
Elevate your next party with
handcrafted bites made to
impress.

@TRAITEURLOMBARD

@TRAITEURLOMBARD

NOTE: Minimum 10 personnes, location de réchauds
15$/chaques. Les ustenciles de services, décors et

équipement de services sont fournis. Nous ne fournissons
pas la vaisselles ni la coutellerie



CHOIX BUFFET

*CERTAINES CONDITIONS S’APPLIQUENT POUR LE PRIX INDIQUÉ PAR BOUCHÉES

2 CHOIX DE SALADE : CONSULTEZ LA SECTION ‘’ SALADES ‘’ POUR
LES CHOIX

1 CHOIX DE REPAS CHAUD : 1 PROTÉINE , 1 FÉCULENT ET LÉGUMES
DU MARCHÉ. CONSULTEZ LE MENU POUR LES CHOIX

1 DESSERT: DÉLICE DU CHEF

*OPTIONS VÉGÉS DISPONIBLES SUR DEMANDE

*POUR MINIMUM DE 10 PERSONNES. LE PRIX PAR PERSONNES 
VARIE SELON VOS CHOIX*

CHOIX #1

2 CHOIX DE SALADE : CONSULTEZ LA SECTION ‘’ SALADES ‘’ POUR
LES CHOIX

2 CHOIX DE REPAS CHAUD : 2 PROTÉINES , 2 FÉCULENTS ET
LÉGUMES DU MARCHÉ. CONSULTEZ LE MENU POUR LES CHOIX

1 DESSERT: DÉLICE DU CHEF

CHOIX #2

2 CHOIX DE SALADE : CONSULTEZ LA SECTION ‘’ SALADES ‘’ POUR
LES CHOIX

1 CHOIX DE BOUCHÉES : CONSULTEZ LA SECTION ‘’ BOUCHÉES ‘’
POUR LES CHOIX 

3 CHOIX DE REPAS CHAUD : 3 PROTÉINES , 3 FÉCULENTS ET
LÉGUMES DU MARCHÉ. CONSULTEZ LE MENU POUR LES CHOIX

1 DESSERT: DÉLICE DU CHEF

CHOIX #3



REPAS CHAUDS - PROTÉINES

*CERTAINES CONDITIONS S’APPLIQUENT POUR LE PRIX INDIQUÉ PAR BOUCHÉES

JARRET D’AGNEAU BRAISÉ, SAUCE
GREMOLATA

  *PRIX DU MARCHÉ*

BAVETTE DE BOEUF GRILLÉ, SAUCE
CHIMICHURRI CRÉOLE

SAUMON RÔTI, SAUCE AU SAFRAN

GRIOT ( CUBE D’ÉPAULE FRIT )

CÔTES LEVÉES, SAUCE BBQ FUMÉ

MOULES À LA MARINIÈRE 

PILONS DE POULET À LA JERK

FILET DE PORC RÔTI, SAUCE DIJONNAISE
AUX FINES HERBES

CREVETTES GRILLÉES , SAUCE TAJIN

POULET CACCIATORE: CHAMPIGNONS,
TOMATES, VIN ROUGE ET ROMARIN

*OPTIONS VÉGÉS DISPONIBLES SUR DEMANDE

*POUR MINIMUM DE 10 PERSONNES*



REPAS CHAUDS - FÉCULENTS

*CERTAINES CONDITIONS S’APPLIQUENT POUR LE PRIX INDIQUÉ PAR BOUCHÉES

RIZ PARFUMÉ AUX ÉPICES BERBÈRES 

PURÉE LISSE AU PANAIS ET POMMES DE
TERRE

COUSCOUS PERLÉS

RIZ COLLÉ

RIZ MACÉDOINE

POMMES DE TERRES RÔTIES AUX FINES
HERBES

GRATIN DAUPHINOIS

*OPTIONS VÉGÉS DISPONIBLES SUR DEMANDE

*POUR MINIMUM DE 10 PERSONNES*



BUFFET - SALADES

*CERTAINES CONDITIONS S’APPLIQUENT POUR LE PRIX INDIQUÉ PAR BOUCHÉES

SALADE CÉSAR, VINAIGRETTE MAISON

SALADE DE QUINOA, CANNEBERGES ET
PÉCANES

SALADE À LA MÉDITERRANÉENNE

SALADE STYLE ASIATIQUE AU CANARD
EFFILOCHÉ

SALADE RUSSE ( BETTERAVE ET POMMES DE
TERRE )

SALADE FUSILI ANTIPASTO

SALADE DU JARDIN

*OPTIONS VÉGÉS DISPONIBLES SUR DEMANDE

*POUR MINIMUM DE 10 PERSONNES*



INFORMATIONS 
FRAIS DE SERVICES SUR PLACE:

Les frais de services incluent le montage des tables,
décorations et service aux invités.

350$

FRAIS DE DÉPLACEMENT:

Les frais de déplacement sont de 35$ + 0.65$/km. Si nous
devons nous déplacer à l’extérieur de la ville, 2H-3H, des

frais de logement seront ajoutés à la soumission.

POUR TOUTES QUESTIONS, N'HÉSITEZ PAS À NOUS
CONTACTER PAR COURRIEL ;

TRAITEURLOMBARD@GMAIL.COM

AUTRES INFORMATIONS

Minimum 10 personnes, location de réchauds 15$/chaques.
Les ustenciles de services, décors et équipement de

services sont fournis. Nous ne fournissons pas la vaisselles
ni la coutellerie


